
Sous-vide küpsetuskotid Electrolux +120 kuni -40 °C, 25 + 25 tk

E3OS1

Sous-vide vaakum-küpsetuskotid, 25 tk 30x20 cm, 25 tk 35x25 cm.
Kuni +120 °C küpsetamiseks ja kuni -40 °C säilitamiseks. Tõstke
esile loomulikud maitsed ja säilitage väärtuslikud toitained.
SousVide-kotid sobivad nii profi- kui kodukasutuseks. Sobivad
kasutamiseks Electroluxi auruahjude SousVide-programmiga.

50€ 
Tarne u 1-2 nädalat

Tehnilised andmed

Bränd Electrolux

Min. kõrgus cm 41

Laius cm 26

Sügavus cm 2,5


